
Unsere Halbpensions-Beispielmenüs (1) 

Von unserem Salatbuffet 

Rosa gegartes Roastbeef 

Salsa Verde | gepickeltes Gemüse | gehobelter Pecorino  

bunte Salate | Rohkost | Schinken | verschiedene Brote  

*** 

Süppchen  aus Mais      

Popcorn | Jalapeno | Koriander 

oder 

Ragout aus grünem Gemüse     

Parmesan-Espuma | geröstete Haselnüsse 

oder 

Geschmortes Bäckchen vom Duroc-Schwein  

Rhabarber Chutney | Pastinakencreme | Wildkräutersalat  

*** 

Kabeljau in Olivenöl gebraten  

Zitronen Hollandaise | grüner Spargel | Kräuterkartoffeln 

oder 

Geschmorte Keule vom Reh aus heimischer Jagd 

Cassis Jus |Pfifferlinge | Spitzkohl |  Kartoffelgratin  

oder 

Klassiker aus der Region: 

Bismarkhering 

Hausfrauensauce | neue Kartoffeln 

oder 

Rotes Thaicurry (leicht scharf)     

Kokosmilch | Kichererbsen | grüner Spargel | Cashewkerne | Basmatireis 

*** 

Auswahl der besten Rohmilchkäse der Saison  

vom Backensholzer Hof aus Nordfriesland 

Trauben | Feigensenf | Grissini 

*** 

Tiramisu  

Kaffeeschaum | Sauerkirsche  

oder 

Auswahl verschiedener Eis und Sorbets am Büffet  

(aus organisatorischen Gründen ist bei den 

Desserts keine kostenlose Änderung möglich) 

(letzte Bestellannahme 21:45 Uhr) 

  



Unsere Halbpensions-Beispielmenüs (2) 

Von unserem Salatbuffet 

Milder Graved- Lachs 

Honig- Senf - Sauce | Kartoffelrösti 

*** 

Kaltes Erbsensüppchen     

Minze | Zitrone  

oder 

Rinderconsommé „Ramen“ 

 Enokipilze | Wachtelei | Nudel 

oder 

Cremiges Eigelb     

Kartoffelschaum | Spinat |Sommer Trüffel  

*** 

Steinbeißerfilet auf provenzalische Art 

Calamaretti | Tomate | Basilikum | Knoblauch-Kartoffelstampf 

oder 

Brust vom Kikok-Freiland-Huhn  

Sauce Albufera | Vanille Karotten | Selleriecreme  

Oder 

BBQ Aubergine      

Miso Hollandaise | Sesam | Shisokresse 

oder 

Klassiker aus der Region: 

Schweinelende vom Edewechter Landschwein 

Champignonrahmsauce | buntes Gemüse | Rosmarinkartoffeln 

*** 

Auswahl der besten Rohmilchkäse der Saison  

vom Backensholzer Hof aus Nordfriesland 

Trauben | Feigensenf | Grissini 

*** 

Grüne Milchschnitte  

Mandel | Pistazie | weiße Schokolade   

oder 

Auswahl verschiedener Eis und Sorbets am Büffet  

(aus organisatorischen Gründen ist bei den 

Desserts keine kostenlose Änderung möglich) 

(letzte Bestellannahme 21:45 Uhr) 



Unsere Halbpensions-Beispielmenüs (3) 

Von unserem Salatbuffet 

Geschmorte bunte Karotten     

Hummus | Pistazie  

bunte Salate | Rohkost | Schinken | verschiedene Brote 

*** 

Süppchen aus geschmorter Spitzpaprika     

Feta Praline | grüne Olive  

oder 

Arancino     

Caponatagemüse | Parmesanschaum  

oder  

Gebratene Garnele  

Chorizorisotto  

*** 

Filet vom Knurrhahn  

  Junge Erbsen | Nussbutter | Pancetta |Knusprige Kartoffel  

oder 

Bürgermeisterstück vom Freiland-Rind aus Detern 

Kräuterjus | buntes Bohnengemüse | weiße Bohnencrème 

***  

Ravioli     

Tomatensugo | Fenchel | Olivenöl  

oder 

Pasta Tradizionale:  

Pappardelle     

Pfifferlinge | Petersilie | Rahm  

*** 

Auswahl der besten Rohmilchkäse der Saison  

vom Backensholzer Hof aus Nordfriesland 

Trauben | Feigensenf | Grissini 

*** 

Cremiger Schokoladenkuchen 

Tonkabohneneis | Brombeerkompott   

oder  

Auswahl verschiedener Eis und Sorbets am Büffet  

(aus organisatorischen Gründen ist bei den 

Desserts keine kostenlose Änderung möglich) 

(letzte Bestellannahme 21:45 Uhr) 

 


