
 

FACHMANN / FACHFRAU FÜR RESTAURANTS & 
VERANSTALTUNGSGASTRONOMIE (M/W/D) 
 

WER WIR SIND:  
 

 
 
Wir, das sind unsere knapp 170 Mitarbeiter, davon im Schnitt 40 Auszubildende, sowie wir, die Familie zur 
Brügge.  
 

Das Romantik Hotel Jagdhaus Eiden am See, das sich seit 1902 in vierter Generation im Besitz der Familie 
befindet, hat einen eigenen kleinen Strand und liegt in einer idyllischen, 10 Hektar großen Parklandschaft. 
Die liebevoll angelegten gepflegten Gärten, die vielen romantischen Waldwege mit ihren großen, alten 
Bäumen, die weiten Wiesen – hier fasziniert die Natur zu allen Jahreszeiten. 
 

Im 1.500 m2 EidenSpa entspannen unsere Gäste. Im Gourmetrestaurant Apicius sowie in den Jäger- & 
Fischerstuben genießen sie Kulinarik auf hohem Niveau. Unser Team lebt die Begeisterung für das 
Jagdhaus Eiden in allen Bereichen unseres 4-Sterne-Superior-Resorts.  
 

Arbeiten wo andere Urlaub machen ... Was kann es Schöneres geben? 
 
DATEN UND FAKTEN ZUR AUSBILDUNG  
 

Azubi-Gehalt Urlaub  
1. Jahr 870,00 € Wird anteilig errechnet 1. Jahr 27 Tage 

 

2. Jahr 980,00 € 2. Jahr 28 Tage  
 

3. Jahr 1.100,00 € danach 30 Tage 
 

Arbeitszeit: 40 Std. / Woche Probezeit: 4 Monate 
 

VORAUSSETZUNGEN  
 

Schulabschluss: guter Hauptschulabschluss / Realschulabschluss 

Berufsschule: BBS III – Oldenburg 

Mindestalter 17 Jahre (wünschenswert) 

Bei Auszubildenden, die vor Beginn ihrer Ausbildung eine Berufsfachschule (z.B. Gastronomie) besucht 
haben oder Abitur haben, besteht die Möglichkeit, die Ausbildungszeit auf 2½ Jahre zu verkürzen. 
 
 



 

ABTEILUNGEN 
 

Im Laufe der Ausbildung werden folgende Bereiche in unseren Restaurants durchlaufen:  
• Frühstücksservice 
• Getränkebüffet 
• Abend-& Mittags-, sowie Nachmittagsservice- bei gutem Gelingen: Führen einer eigenen Station 
• Spabistro Dienste  
• Bar (Hotelbar im Casino) 
• Servicebereich in unserem Gourmetrestaurant Apicius 

 

VORTEILE 
 

• Der jeweilige Azubi des Monats nutzt kostenfrei unser Azubiauto, einen nagelneuen Fiat 500e 
• Fachwissen von allen Seiten: wir bieten innerbetrieblichen Unterricht, Seminare über die Romantik 

Kooperation, den VSR sowie JRE an.  
• Persönlicher Pate (Azubi aus höherem Lehrjahr) 
• Mitarbeiterpartys und andere kostenfreie Veranstaltungen für unser Team, für alle die Lust haben 

(Grillen, Fußballturnier, Cart fahren etc.) 
• Azubiaustausch mit anderem Romantik Hotel möglich 
• Arbeit im Gourmetrestaurant möglich 
• Fachwissen, von der Pike auf: Wir bauen nicht nur unseren eigenen Wein (als u.a. erste 

niedersächsische Winzer) an, sondern vermitteln auch dieses Wissen an Sie weiter!  
• Gute Aufstiegs- & Übernahmechancen nach der Ausbildung 
• Hotelübernachtungen und Restaurantbesuche in anderen Romantik Hotels zu stark vergünstigten 

Mitarbeiterkonditionen/ bzw. Vergünstigung beim Restaurant-Besuch in JRE Betrieben  
• Viele verschiedene Ermäßigungen für Sie nicht nur im Haus, sondern auch bei vielen Partner, z.B. im 

Theater, Kino, usw., Sonderkonditionen in Romantik Hotels auch für „Friends & Family“, 
deutschlandweit übernachten zu vergünstigten Konditionen via Personights, … 

• Bezuschussung des Fitnessstudio Vertrages  
• Auf Wunsch Unterbringung in unserem Mitarbeiterhotel 
 

Und vieles mehr.  
 
IHRE ANSPRECHPARTNERIN RUND UM DIE AUSBILDUNG 
Jennifer Kosse 
Personalbüro  
Tel. 0 44 03-69 81 99  
bewerbung@jagdhaus-eiden.de 
Romantik Hotel Jagdhaus Eiden am See, Eiden 9, 26160 Bad Zwischenahn 


