Degustationsmeni
Einstieg

Géanseleber & Fourme d’Ambert
Beerenfrlichte, Honig, Sauerklee

Jacobsmuschel & Taschenkrebs
Imperial Kaviar, Avocado
(10 g Kaviar extra fir 22 €)

Kaisergranat?
Mediterraner Gemusesalat, Basilikumcreme, Tomate

Steinbutt vom kleinen Boot
Meeresfriichte, Blattspinat, Fenchel-Safran Sud

Rehriicken & Holunder
Nussbutter Hollandaise, Petersilienwurzel, Pfifferlinge

oder

Wagyu (Roastbeef Ab)
Steinpilze, Ganseleber, Rote Beete, eingelegte Zwiebeln
(nur Tischweise, 10 € Aufpreis pro Person)

The Golden Cherry
Schokolade, Kirsche, Pistazie

Kase vom Wagen

Kaseselektion vom Maitre Affineur Waltmann
(ab 7 Personen Kaseteller)

Ausklang

Menu in 7 Gangen 142 € & wahlweise Weindegustation 98 €
oder wahlweise Fruchtsaftdegustation 66 €

Menu in 6 Gangen 128 € & wahlweise WWeindegustation 88 €
(ohne Jacobsmuschel) Fruchtsaftdegustation 56 €

Meni in 5 Gangen 114 € & wahlweise Weindegustation 78 €
(ohne Jacobsmuschel, Kase) Fruchtsaftdegustation 46 €

Meni in 4 Gangen 105 € & wahlweise \WWeindegustation 68 €
(ohne Jacobsmuschel, Kaisergranat, Kése) Fruchtsaftdegustation 36 €

Bei Menuanderungen wird ein Aufpreis berechnet.
Wir bitten Sie, sich auf maximal zwei verschiedene Hauptgange pro Tisch zu
einigen. Ab 5 Personen einheitliches Mend.
Ab 20 Uhr servieren wir bis zu 4 Gange.



Vegetarisches Men(

Einstieg

Gazpacho
Wassermelone, Ziegenkase, Avocado
Kohlrabi2
Sonnenblumenkerne, Gartenkrauter
Rote Beete
Kirsche & Shiso
Gnocchis
Morcheln, Steinpilze, alter Gouda
The Golden Cherry
Schokolade, Kirsche, Pistazie

Kase vom Wagen

Kaseselektion vom Maitre Affineur Waltmann
(ab 7 Personen Kaseteller)

Ausklang

Meni in 6 Gangen 128 € & wahlweise \WWeindegustation 88 €
Fruchtsaftdegustation 56 €

Meni in 5 Gangen 114 € & wahlweise Weindegustation 78 €

(ohne Kohlrabi) Fruchtsaftdegustation 46 €
Meni in 4 Gangen 105 € & wahlweise Weindegustation 68 €
(ohne Kohlrabi & Kase) Fruchtsaftdegustation 36 €

Bei Menuanderungen wird ein Aufpreis berechnet.
Wir bitten Sie, sich auf maximal zwei verschiedene Hauptgange pro Tisch zu
einigen. Ab 5 Personen einheitliches Mend.
Ab 20 Uhr servieren wir bis zu 4 Gange.



A la carte
Vorspeisen:

Gazpacho
Wassermelone, Ziegenkase, Avocado

Ganseleber & Fourme d'Ambert
Beerenfrichte, Honig, Sauerklee

Jacobsmuschel & Taschenkrebs
Imperial Kaviar, Avovcado, (10 g Kaviar extra fir 22 €)

Zwischengange:

22 €

29 €

32 €

Rote Beete
Kirsche, Shiso

Kohlrabi?

Sonnenblumenkerne, Gartenkrauter

Kaisergranat?
Mediterraner Gemusesalat, Basilikumcreme, Tomate

Steinbutt vom kleinen Boot
Meeresfriichte, Spinat, Fenchel-Safran Sud

Hauptgange:

23 €

23 €

36 €

38 €

Gnocchis
Morcheln, Steinpilze, alter Gouda

Steinbutt vom kleinen Boot
Meeresfrliichte, Fenchel-Safran Sud

Rehrlcken & Holunder
Nussbutter Hollandaise, Petersilienwurzel, Pfifferlinge

Wagyu (Roastbeef A6)

Steinpilze, Ganseleber, Rote Beete, eingelegte Zwiebeln
(nur Tischweise)

Desserts & Kase:

32 €

51€

52 €

61 €

The Golden Cherry

Schokolade, Kirsche, Pistazie

Kaseselektion ,Maftre Affineur Waltmann aus Erlangen”

19 €

24 €



