
 
 

Aperitif Empfehlung: 

Rosé Crémant   

0,1L       7,55€ 
 

Vorspeisen: 

Winterlicher Salat | Hausdressing (Honig Senf) | Radieschen 10,20€ 

Kerne | Sprossen | Sauerteig Croûtons  

+Ziegenfrischkäse | Thymian | Honig +5,45€ 

+Greetsieler Nordseekrabben  +8,25€ 

+geräucherter Lachs aus der Räucherei Baade +6,10€ 

+Büffel Bills Mozzarella  +4,40€ 
 

Gillardeau-Austern  pro Stück 5,45€ 

Zitrone oder Schalotten-Vinaigrette oder asiatische Marinade 
 

Sardine „Jahrgangs Edition 2019“ 16,50€ 

Röstbrot | Limette | Knoblauchcrème 
 

Schottischer Lachs | Grünkohl  18,60€ 

leicht gebeizter Lachs | Apfel-Senf-Vinaigrette | junger Grünkohl | Cranberry | Haselnuss 
 

Geflämmtes Rinderfilet 19,70€ 

leicht mariniert | asiatische Crème | Gewürzorangen | schwarze Nüsse | Sesam-Crunch  

 

Suppen & Zwischengänge: 

Consommé vom Rind „Asiatisch“ 9,80€ 

Dim Sum | Soja Ei | Lauch | Ingwer | Enoki Pilze 
 

Taco vom Reh pro Stück 4,90€ 

Avocado | Gemüsesalsa | rote Zwiebeln  
 

Gebratene Foie Gras 18,40€ 

Apfel | Sellerie | Calvadosjus  
 

Jakobsmuschel  17,40€ 

gratiniert mit Kapern & Traube | marinierte Bittersalate | Orangenschaum | Hirse  

 
 

Die Küchenannahmezeiten sind von 18:00 Uhr bis 20:45 Uhr. 
Samstags und sonntags zusätzlich von 12:00 Uhr bis 13:30 Uhr. 

Wir bitten um Verständnis, dass diese Zeiten unsere Annahmeschlusszeiten sind und wir bei 
mehrgängigen Menüs (Vorspeise oder Suppe) diese Zeiten pro Gang um 15 Minuten verkürzen. 

Für eine Liste, der in den Gerichten enthaltenen kennzeichnungspflichtigen Hauptallergene & 
Zusatzstoffe, fragen Sie bitte unser Servicepersonal. 



 

Fischgerichte: 

Zwischenahner Zander | Birne | Bohne | Speck 36,85€ 

Sauté aus grünen Bohnen | gerösteter Pancetta | Birne süß & sauer 

Beurre Blanc mit Vanilleessig | Kartoffelstampf  
 

Seeteufel | Garnelen aus dem Wok  40,15€ 

Thaicurry | asiatisches Gemüse | Cashewnüsse | Basmatireis 
 

Filet vom Wolfsbarsch  32,45€ 

glasierter Fenchel | Miesmuscheln | Safransauce | Fregola Sarda  
 

Seezunge „Grenobler Art“ in Butter gebraten  

Kapern | Tomate | Zitrone | Petersilie | Salzkartoffeln | kleiner Salat  51,15€ 
 

Fleischgerichte: 

Geschmorte Oldenburger Ente 31,45€ 

Rotkohl | Maronencreme | Knödel | glasierter Apfel 
 

Hirschrücken 41,25€ 

eingelegte Sauerkirsche | Madeirajus | Macaire Kartoffeln 

Sauté aus Waldpilzen & Wurzelgemüse  
 

Geschmortes Bäckchen vom Rind (am Tisch vorgelegt) 36,85€ 

Burgunder-Gemüse-Jus | Perlzwiebeln | gerösteter Pancetta 

Champignons | gerührte Polenta 
 

Rückensteak vom Duroc-Schwein 32,30€ 

Senfkruste | Rahmsauce | Champignon-Lauchgemüse | Kartoffel-Zwiebelpüree  
 

 

 

Für zwei Personen: 

Rosa gebratene Rehkeule 72,95€ 

Preiselbeer-Rahm | Pilze | Frühlingsgemüse | Kartoffel-Blätterteig 
 (am Tisch tranchiert, Zubereitungszeit ca. 40 Minuten) 

 
 
 

 
 
 
 

 
Die Küchenannahmezeiten sind von 18:00 Uhr bis 20:45 Uhr. 

Samstags und sonntags zusätzlich von 12:00 Uhr bis 13:30 Uhr. 
Wir bitten um Verständnis, dass diese Zeiten unsere Annahmeschlusszeiten sind und wir bei 

mehrgängigen Menüs (Vorspeise oder Suppe) diese Zeiten pro Gang um 15 Minuten verkürzen. 
Für eine Liste, der in den Gerichten enthaltenen kennzeichnungspflichtigen Hauptallergene & 

Zusatzstoffe, fragen Sie bitte unser Servicepersonal. 



 

 

Vegetarische Gerichte: 

Gemüse Wok (Vegan)  19,25€ 

Thaicurry | asiatisches Gemüse | Cashewnüsse | Basmatireis 

 
Kichererbsen Falafel | geschmorte Rote Bete (Vegan) 18,30€ 

Hummus | Gewürzjoghurt | geschmorte kleine Karotten 

 
Hausgemachte Spätzle | Trüffel 23,25€ 

Bergkäse | Röstzwiebeln | kleiner Salat (auch als Zwischengang möglich) 16,45€ 
 

 

 

 

Dessert:  

Creme aus weißer Schokolade | Joghurt  12,65€ 

Rhabarber | Litschi Sorbet | Mandel    

 
Mille-feuille  13,50€ 

Vanillecreme | Himbeere  

 
Creme Brûlée von der Tonkabohne 9,45€ 

 
Auswahl der besten Rohmilchkäse der Saison  17,55€ 

Frucht-Chutney | Trauben | Nüsse | Baguette  
 

 
 
 
 
 

Die Dessert-Bestellannahme ist bis 21.45 Uhr. 
Für eine Liste, der in den Gerichten enthaltenen kennzeichnungspflichtigen 

Hauptallergene & Zusatzstoffe, fragen Sie bitte unser Servicepersonal. 
 
 

 

 


